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Wklad Alfonsa V Wspanialomyslnego
w upowszechnienie katalonskich zwyczajow
kulinarnych w Kroélestwie Neapolu w XV wieku'

Abstrakt

W 1442 roku wieloletnie zmagania o tron neapolitanski zakonczyly si¢ zwycie-
stwem Alfonsa V Wspaniatomy$lnego, wladcy Korony Aragonii (1416-1458).
Pojawienie si¢ obcego panowania w potudniowej czesci Italii pociggneto za sobg
transfer katalofiskiej kultury, jezyka i obyczajow na terenach wloskiego Mezzo-
giorno. W tym procesie wazne miejsce zajmowaly rowniez katalonskie zwyczaje
kulinarne, ktore wyksztatcily si¢ u schytku XIV wieku. Jednym z nich byta od-
rebna stodka przekaska zwana z katalonska col-lacio (tac. collatio). Organizacja
i celebracja tej formy biesiadnej stala si¢ dla katalonskich elit wladzy i pieniadza
jedna z istotnych form ostentacji zajmowanej pozycji.

W niniejszym artykule autor omoéwit fragmenty zrddet historycznych, ktérych
autorami sg m.in. Antonio Beccadelli, Jordi de Centelles, Vespasiano da Bisticci,
Giovanni Pontano, jak i postowie Barcelony i Portugalii oraz inni anonimowi
autorzy piszacy o czasach wspomnianego wiladcy.

Dane zawarte w powyzszych zrodtach wyraznie wskazuja, ze Alfons V Wspa-
niatomyslny wykorzystat znany na ziemiach wtoskich zwyczaj stodkiej colazione
i co najmniej juz w latach 40. XV wieku przydat mu nowego znaczenia. Dzigki

! Niniejszy artykut stanowi rozszerzong i zmieniong wersje mojej publikacji:
The Sweet War, or How Military Campaigns of Alfonso V of Aragon Affected the
Eating Habits in Early to Mid-15th Century, ,,Perspektywy Kultury”, 26 (3/2019):
Biblia w kulturze, s. 135-159.
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dziataniom wtadcy aragonskiego, a zarazem nowego krola Neapolu stodka prze-
kaska ze stodyczy stala si¢ jednym z instrumentow ostentacji bogactwa i prestizu
nowego wladcy potudniowej czgéci Italii, a wkrétce takze innych pandw i ksigzat
tego obszaru.

Stowa kluczowe: Krolestwo Neapolu, Alfons V Wspaniatomysny, stodycze, XV wiek

Abstract

Contribution of Alfonso V the Magnanimous to the Popularization of Cata-
lan Culinary Customs in the Kingdom of Naples in the 15" century

The wars for Naples ended in 1442 with the victory of Alfonso V the Magnani-
mous, the ruler of the Crown of Aragon (1416—1458). The emergence of foreign
authority in southern Italy entailed the transfer of the Catalan culture, language
and customs to the area of Italian Mezzogiorno. In this process, Catalan culi-
nary traditions which developed at the end of the fourteenth century also occu-
pied an important place. One of them was a separate sweet snack, referred to by
the Catalan term col-lacio (collatio in Latin). The organization and celebration
of col'lacié became an important form of ostentation for the Catalan ruling and
financial elites.

In this article, the author discusses excerpts from historical sources whose
authors include, among others, Antonio Beccadelli, Jordi de Centelles, Vespasia-
no da Bisticci, Giovanni Pontano, as well as the ambassadors of Barcelona and
Portugal and other anonymous authors writing about the times of Alfonso V the
Magnanimous.

The data provided by these sources clearly indicate that this ruler followed
the custom of eating sweet colazione known in Italy at this time and gave it
a new meaning at least as early as in the 1440s. Thanks to this ruler of Aragon
and new Neapolitan king, the sweet snack became one of the instruments of the
ostentation of wealth and prestige for the new rulers of the southern part of Italy
and soon after also for other princes and lords of the area.

Keywords: Kingdom of Napoles, Alfonso V Magnanimous, sweets, 15" century

Rok 1442 otworzyt nowy okres w dziejach Krélestwa Neapolu. Oto
bowiem po wielu latach zmagan, zapoczatkowanych jeszcze w 1421
roku, na tronie poludnia Italii zasiadl przedstawiciel kastylijskiej dy-
nastii Trastamara, od 1412 roku wladajacej Korona Aragonii, w osobie
Alfonsa V Wspaniatomys$lnego (1416-1458). Jego kilkunastoletnie
rzady oznaczaty przeksztatcenie Neapolu w Zywe ognisko renesansu
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promieniujace na caty Potwysep Apeninski. Z drugiej strony zapoczat-
kowaly istotny etap transferu katalonskich zwyczajow, kultury i jezyka
w basenie Morza Srodziemnego. W ten sposob po Balearach, Sycylii
czy Sardynii w orbicie oddziatywania kultury katalonskiej znalazty
si¢ tereny wtoskiego potudnia.

Zarowno w czasach panowania Alfonsa V, jak i w burzliwym
okresie rzagdoéw jego nastepcy Ferdynanda I, zwanego Ferrante (1458—
1494), 1 jego potomkow, na grunt wtoski zostaty przeniesione katalon-
skie tradycje kulinarne. W$rod nich niezwykta rolg zajmowata stodka
przekaska zwana z katalonska col-lacio (Yac. collatio, wt. colazione).
Na terenach Korony Aragonii organizacja i celebracja tej formy bie-
siadnej staly si¢ dla miejscowych elit wladzy i pieniadza jedng z istot-
nych form ostentacji zajmowanej pozycji juz u schytku XIV wieku.
Cho¢ sam zwyczaj jedzenia stodyczy w ramach colazione byt znany
w panstwach Potwyspu Apeninskiego co najmniej od XIV stulecia,
to dopiero pod wptywem katalonskim w wieku nastepnym nabral no-
wego ksztaltu i w petni stat si¢ jednym z elementow wtoskiej kultury
kulinarnej doby renesansu.

Czym byta wspomniana przekaska i jaka rol¢ odgrywata na ob-
szarach Korony Aragonii w XIV 1 XV wieku? W jakich okoliczno-
sciach i kiedy doszto do jej przeniesienia i upowszechnienia na gruncie
wtoskim? Jaki byt udziat Alfonsa V Wspaniatomys$lnego jako wiadcy
Korony Aragonii, a nastepnie tez krola Neapolu w upowszechnieniu
w tym ostatnim krélestwie zwyczajow biesiadnych wyniesionych
z tradycji katalonskiej? — to pytania, ktore beda wyznacza¢ kierunek
moich rozwazan.

1. Stodycze i zwyczaj slodkiej przekaski w tradycji katalonskiej
do czasow Alfonsa V WspanialomyS$Ilnego

Przystepujac do poszukiwania odpowiedzi na tak sformutowane
pytania, w pierwszej kolejnosci konieczne jest wyjasnienie kwestii
terminologicznych odnoszacych si¢ do cukiernictwa katalonskiego.
O ile na polskim gruncie na ogo6t postlugujemy sie zaledwie jednym
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generalizujacym pojeciem?, o tyle w jezykach romanskich, na przy-
ktad we wtoskim, w odniesieniu do domeny cukiernictwa uzywa sie
dwoch bardziej precyzyjnych terminéw. Pierwszy z nich — pasticce-
ria — dotyczy sfery piekarnictwa i obejmuje swym zakresem pojecio-
wym domeng ciastkarstwa. Drugi — confetteria — odnosi si¢ bezposred-
nio do wyrobu stodyczy: cukierkow, karmelkoéw, powidet, marmolad,
mas owocowych na bazie miodu lub cukru, nugatéw itp. Ten wlasnie
zakres pojeciowy bedzie ptaszczyzng niniejszych rozwazan. Czym
byty i jaka funkcje pelily wyroby z miodu i cukru na terenach jezyka
katalonskiego u schytku wiekdéw $rednich?

Odpowiedz na tak sformutowane pytanie wbrew pozorom nie jest
jednoznaczna. Wynika to z faktu, ze wymienione powyzej produkty
przez dtugie wieki byty traktowane jako lekarstwa, ich spozycie pod-
legato zasadom tzw. teorii humoralnej. Ta ostatnia na niwie zywie-
niowej przypisywata okreslone cechy kazdemu rodzajowi jedzenia,
odpowiednio suche, gorace lub tez mokre i zimne. Réwniez midd i cu-
kier (upowszechniony od VIII wieku), bedace bazowymi sktadnikami
uzywanymi do wyrobu stodyczy, a zarazem srodkami konserwujacymi
dla r6znego rodzaju komponentow dodatkowych (owocow, warzyw,
suchych ziaren itp.), byly uwazane za suche i gorace. Stad spozywanie
zarowno konfitur, owocow kandyzowanych, marcepandow, nugatow,
jak i rozmaitych drazy z nadzieniem réwnowazyto negatywne dla
zdrowia skutki wynikajace z konsumpcji produktow uwazanych za
zimne 1 wilgotne, takich jak mieso (Riera-Melis, 2002: 3—43; Hryszko,
2013: 45-48). Nie byta to jedyna funkcja, jaka w dobie $redniowie-
cza przypisywano wymienionym powyzej wyrobom. Niejednokrotnie
uzyte do ich wytwarzania sktadniki dodatkowe (np. imbir, koper czy
inne) sprawialy, ze gotowe wyroby byly uwazane za $rodki utatwiajace
trawienie. W tym wypadku zastosowanie miodu i cukru nie tylko tago-
dzito ostry smak korzeni, lecz takze sprawiato, ze tego typu produkty

2 Zgodnie z definicja zawarta w Encyklopedii PWN cukiernictwo jest defi-
niowane jako ,,sztuka wytwarzania stodkich wyrobow spozywczych: cukierkdw,
czekolady, pieczywa cukierniczego trwatego (np. herbatniki, biszkopty) i nietrwa-
tego (np. ciastka, torty)”, zob. hasto: cukiernictwo, w: Encyklopedia PWN, [on-
-line]: http://encyklopedia.pwn.pl/haslo/3888384/ cukiernictwo.html, 20.01.2014.



Wktad Alfonsa V Wspaniatomyslnego... 9

byty tatwiej przyswajane w procesie konsumpcji (Kuhne-Brabant,
1994: 41; Kuhne-Brabant, 1997: 60; Savage-Smith, 2005: 171; Gajda,
2011: 106-108; Hryszko, 2013: 39-41).

Z drugiej jednak strony konsumpcja przybierata ponadnormatywne
rozmiary, stodkie medykamenty zacz¢to bowiem traktowac po prostu
jako stodycze i przyjmowano je dla przyjemnosci, podobnie jak robi-
my to wspotczesdnie. Jak mozna sadzi¢, proces ten zostatl zainicjowany
na terenach muzutmanskiego Bliskiego Wschodu, prawdopodobnie na
przetomie XIII i XIV wieku, a jego echa docieraty na obszary Emiratu
Grenady, jedynego po 1212 roku panstwa muzutmanskiego na obsza-
rach Potwyspu Iberyjskiego®.

Pod wptywem kontaktow ze $§wiatem Islamu réwniez w pdz-
nym $redniowieczu w niektorych krajach tacinskiej Europy zosta-
ta zapoczatkowana zmiana w podejsciu do stodkich lekoéw. Trud-
no jednoznacznie wskaza¢ na obszar, gdzie ten proces dokonat si¢
najwczesniej.

W tym konteks$cie nie bez znaczenia byt fakt, Ze sposrod nacji
iberyjskich to wtasnie mieszkancy Korony Aragonii, bezposrednio po
kupcach wloskich (gtownie Genuenczykach i Wenecjanach), prowa-
dzili intensywng wymiang¢ handlowa z Lewantem. Dzi¢ki niej kupcy
katalonscy mieli mozliwo$¢ importu rozmaitych towarow, a wsrod
nich stodyczy bliskowschodnich*.

Kolejnym niezwykle istotnym czynnikiem przyczyniajacym si¢ do
upowszechnienia stodyczy byt fakt, ze Korona Aragonii w toku swoje-
go rozwoju objeta takze zyzne obszary Walencji i Sycylii. Z tych tere-
néw, dzieki rozwijanym uprawom trzciny cukrowej, pochodzit cukier,
miejscowe rolnictwo i sadownictwo dostarczaly za$ owoce, warzywa
i bakalie (Gual Camarena, 1968: passim; Riera-Melis, 2002: 3—43;
Coulon, 2004: passim; Marin, 2000: 52—57; Hryszko, 2013: 40-59,
107-120).

3 Szerzej o funkcjonowaniu stodkich wyrobéw w $wiecie Islamu, w tym
na terenach muzutmanskiej Hiszpanii w pelnym i poznym $redniowieczu, zob.
Hryszko, 2013: 48-59.

4 Szerzej o udziale kupcow katalonskich w handlu stodyczami z Bliskiego
Wschodu, zob. Hryszko, 2013: 107-120.
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Produkcja stodyczy zajmowali si¢ sprzedawcy korzeni — aptekarze
(katal. especiers; Sufi¢ Arbussa, Sorni Esteva, 1983: 130-150; Suné
Arbussa, Sorni Esteva, 1985: 71-72; Ferragud Domingo 2005: 436—
444; Valsalobre 2005: 34-39; Vela 1 Aulesa, 2006: 839—882; Bénézet,
1999: 62—64; Hryszko, 2013: 121-159). Niektorzy z nich wrecz spe-
cjalizowali si¢ w tej sferze dziatalnosci. Przyktadem takiego especier
jest barcelonski aptekarz Francesc de Ses Canes, aktywny zawodowo
w latach 70. 1 80. XIV wieku. W $wietle prowadzonych przezen ra-
chunkow wiemy, ze nabywcami jego wyrobow byli przedstawiciele
owczesnej elity, wywodzacy sie¢ w wigkszo$ci z barcelonskiej finan-
sjery kupieckiej. Obok nich nabywcami stodyczy byli dostojnicy ko-
scielni (np. 6wczesny kolektor §wigtopietrza Pere Borell) 1 §wieccy
(np. ksiaz¢ Empuries, Jan I, zwany Starszym [1340-1398]). W tym
przypadku daje si¢ zauwazy¢ swoisty wzrost zakupow stodyczy przed
wybranymi §wigtami ko$cielnymi, ale tez w okresie postu (Hryszko,
2019: 140-142, 151-152). Czym mozna ttumaczy¢ ten fakt?

Chcac wyjasni¢ zaskakujacy z pozoru zwigzek miedzy jedzeniem
stodyczy a czasem postu, mozemy siegna¢ m.in. do pism myslicieli
1 uczonych katalonskich zyjacych na przetomie XIV i XV wieku.

Jednym z nich byt dominikanin Wincenty Ferreriusz (Vicent Ferrer,
1350-1419). Obok szeregu dziatan, ktoérych charakterystyka znala-
zla swoje miejsce w literaturze przedmiotu (Hryszko, Sasor, 2017:
249-266), na uwage zashuguja tematy kazan (spisywanych przez jego
stuchaczy) zwigzane z rozmaitymi problemami teologicznymi i wska-
zaniami natury moralnej. I tak w kazaniu wygtoszonym w katedrze
w Walencji w druga niedzielg Wielkiego Postu, czyli 19 marca 1413
roku, ztotousty walencki kaznodzieja skoncentrowat si¢ na problemie,
jakie potrawy mogly by¢ spozywane w czasie postu.

Z punktu widzenia naszych rozwazan niniejsze kazanie ma istot-
ne znaczenie. Oto bowiem w jednym rzedzie z potrawami postnymi
zostaty postawione stodycze. Tres¢ przekazu nie pozostawia ztu-
dzen. Stodycze moga by¢ spozywane w czasie postu (przet. R. Sa-
sor, w: Hryszko, Sasor, 2017: 277). Przyjecie takiego stanowiska
byto pochodna faktu, ze stodycze byly uwazane za lekarstwa. Stad



Wktad Alfonsa V Wspaniatomyslnego... 11

ich przyjmowanie byto nie tylko dopuszczalne, ale wrecz nakazane,
shuzyto bowiem wzmocnieniu organizmu w czasie postu.

Niewykluczone, ze na opini¢ walenckiego kaznodziei mial wptyw
zwyczaj przekaski postnej (katal. col-lacio de dejuni), powszechny juz
od wiekow w kregach monastycznych. Jego geneza wynikata z fak-
tu, ze zgodnie ze wskazaniami zawartymi w regule §w. Benedykta
(rozdziat 41) mnisi w czasie Wielkiego Postu winni byli posila¢ si¢
jedynie w godzinach wieczornych, zaraz po zakonczeniu nieszporow.
Te ostatnie miaty by¢ odprawione wczesniej, by positek mogt by¢
spozyty przez mnichow jeszcze w $wietle dnia. Niejednokrotnie cigzka
praca i trudne warunki klimatyczne wyczerpujace organizmy mnichow
sprawiatly, ze w trudnym do ustalenia czasie wytworzyt si¢ zwyczaj je-
dzenia lekkiej przekaski w postaci keséw chleba popijanego woda lub
winem. Zwazywszy na fakt, ze w trakcie tego positku odczytywano
fragmenty dzieta Jana Kasjana pt. Collationes patrum (pol. Rozmowy
z Ojcami), z czasem zaczeto nazywaé go mianem colatio (Carnevale
Schianca 2011: 168; Hryszko, 2019: 213-214).

W nieznanym blizej okresie do wymienionych powyzej sktadnikow
mnisi zaczeli dodawaé inne komponenty, jak na przyktad stodycze,
ktorych spozycie nie bylto zabronione przez praktyki postne. Z czasem
stodycze zyskaty najwigksza popularnos¢. Jak sadzi Carles Vela i Au-
lesa, w takim wlasnie ksztatcie zwyczaj spozywania stodkiej popotu-
dniowej przekaski postnej o charakterze regeneracyjnym wyszedt poza
mury klasztorne i byt praktykowany w kregach swieckich. Stodycze
spozywano najczesciej podczas $wiat wynikajacych z kalendarza ko-
Scielnego (Vela i Aulesa, 1996: 679; Hryszko, 2019: 213-214).

Okoto trzeciej ¢wierci X1V wieku zwyczaj spozywania slodyczy
stat si¢ elementem oficjalnych dziatan wtadz publicznych (Vela i Aule-
sa, 1996: 669—-670; Carnevale Schianca, 2011: 168; Claramunt, 1988:
170; Hryszko, 2019: 213-214). Pierwsze wzmianki o col-laciones,
w ktorych uczestniczyli przedstawiciele wladz miejskich Barcelony,
pochodza z lat 70. XIV wieku. W 1370 roku jeden z rajcow zaprosit
cztonkow barcelonskiej Rady Stu na poczestunek, w trakcie ktore-
go spozywano wino i stodycze. Podobna sytuacja miata miejsce dwa
lata p6zniej, kiedy wikariusz krélewski (katal. veguer) podjat rajcow



12 Rafat Hryszko

miejskich winem i chlebem z figami (Adroer i Tasis, 1995: 636). Nie-
wykluczone, ze uczestnictwo cztonkéw Rady Stu w tego typu przyje-
ciach sklonito tych ostatnich do wykorzystania lekkiej przekaski jako
jednej z form celebracji uroczystosci miejskich. O takiej wtasnie for-
mie informuje nas Ceremonial dels magnifics consellers i regiment de
la ciutat de Barcelona, znany jako Rubriques de Bruniquer, stanowia-
cy kompilacj¢ dokumentéw miejskich Barcelony, poczawszy od roku
1249, ktora sporzadzil miejski urzednik Gilabert Bruniquer i Riera
(1561-1642)°. Pod rokiem 1376 (brak daty dziennej) odnotowano, ze
»Senyor en Pere de Luna Cardenal de Aragd vingue a visitar, y veure
la Casa de la Ciutat, y fouli dada Collacié” (Bruniquer, 1913, 49-50;
Vela i Aulesa, 1996: 676; Hryszko, 2013: 218). Podobne;j tresci zapis
pojawit si¢ trzy lata pozniej, rowniez w odniesieniu do wzmianko-
wanego dostojnika koscielnego: ,,A 2 de Maig 1379, lo Cardenal de
Arag6 vingué a visitar los Consellers en Casa la Ciutat, y fouli dada
Collacio, y costa C s[ou]s (Bruniquer 1913, 49—50; Vela i Aulesa,
1996: 676; Hryszko, 2013: 218).

Takze w kolejnych dekadach w Rubriques de Bruniquer odnoto-
wywano uroczyste col-laciones organizowane przez wladze miejskie
Barcelony. Tym razem stodyczami i winem byli podejmowani przed-
stawiciele rodu panujacego. Taka sytuacja miata miejsce w 1383 roku,
kiedy w Barcelonie przebywat nastepca tronu, Marcin Mtodszy (,,En
la festa de Sinquagesma del any 1383, lo Duc D.n Marti, convida als
Consellers, y als Promens a dinar, y la Ciutat li dona per la messio 75
Il[iures] s[ou]s y apres la Duquesa vingué a Casa la Ciutat, donarenli
Collacio, y costa 22 l[iures] 19 s[ou]s 10”: Bruniquer, 1913, 49-50;
Vela i Aulesa, 1996: 676; Hryszko, 2013: 218)°.

5 Szerzej zob.: https://ajuntament.barcelona.cat/rubriques/bruniquer/#/topic/
rubric.

¢ O randze i znaczeniu tego elementu ceremoniatu dworskiego $wiadczy fakt,
ze w oficjalnej kronice najwazniejszych wydarzen z zycia miejskiego Barce-
lony odnotowywano wprawdzie fakt danej wizyty, ale czasem zaznaczano, ze
gos$¢ nie zostat podjety stodka przekaska czy napojami. Takie zapiski pochodza
7 1391 roku (,,A 21 de Abril 1391, entrd en Barcelona la Senyora Duquesa. A 19
de Juny 1391, entra en Barcelona el Rey de Armenia, y 4 28, vingué a casa de
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Z kolei na podstawie stosownych zapisow w rachunkach miejskich
wiemy, ze w lipcu 1405 roku wladze miejskie Barcelony wydaty uro-
czysta col-lacio z okazji wizyty 6wczesnego krola Sycylii, Marcina
Mtodszego. Wowczas na stotach biesiadnikow znalazta si¢ cata gama
takoci: konfitura z dyni, kandyzowany imbir, ztocone cukierki z orze-
chami piniowymi, cukierki z orzechami pistacjowymi, espongea,
a takze ztocone ptaszki cukrowe wytwarzane w formie (Adroer i Tasis,
1995: 638; Vela i Aulesa, 1996: 675; Hryszko, 2013: 219).

Podobnie rok pozniej, 1 kwietnia 1406 roku, przekaska ze stody-
czami zostat podjety krol Nawarry, Karol. W tym wypadku nie jest
znany zestaw serwowanych stodyczy (Bruniquer, 1912: 253, 1913: 51;
Vela i Aulesa, 1996: 675; Hryszko, 2013: 219).

Roéwniez w pozniejszym okresie barcelonska Rada Stu prakty-
kowata i rozwijata zwyczaj podejmowania gosci stodka przekaska,
niestety ze wzgledu na brak wystarczajacej ilosci zrodet dynamika
i etapy tego procesu nie sg nam znane. Z pewnoscig rozwijat si¢ on
i ostatecznie uksztattowat najpozniej w latach 30. XV wieku, w $wie-
tle jednej z relacji z poczatku lat 40. XV wieku mozemy bowiem
pozna¢ jego ostateczny ksztatt. Wspomniany przekaz odnosi si¢ do
wydarzen z 14 stycznia 1440 roku zwigzanych z wizyta w Barcelonie
Joana de Cléves, kuzyna Blanki, krolowej Nawarry. Biorgc pod uwagg
szczegotowy opis zawarty w Rubriques de Bruniquer, mozemy poznaé
poszczegdlne elementy ceremoniatu stodkiej przekaski. Sprowadzatly
si¢ one do ponizszych punktow:

1. Powitanie orszaku goscia, tj. Joana de Cleéves.

2. Rozlokowanie cztonkow jego orszaku w rdéznych pomieszczeniach
siedziby Rady Stu.

3. Uroczyste wniesienie mis ze stodyczami (dla krewnego krolowej

Nawarry podano stodycze aleksandryjskie).

la Ciutat a veurerla, y no li fou dat 4 beure, ni Collacio”, ,,A 28 de Juny 1391:
vingu¢ 4 Casa de la Ciutat el Rey de Armenia, que era entrat 4 20, y no li fou dat
a beure, ni Collacid.”): https://ajuntament.barcelona.cat/rubriques/bruniquer/#/
search; hasto: col-lacio.
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4. Uroczyste wniesienie gigantycznej figury orta barcelonskiego
(katal. aguila).

5. Konsumpcja stodyczy zainicjowana przez goscia.

6. Uroczyste wyniesienie wspomnianej figury orfa barcelonskiego
i powtdrne jego wniesienie na czele orszaku stuzacych niosacych
wino.

7. Powtbrzenie powyzszego elementu ceremoniatu z tg wszak-
ze roznica, ze stuzacy wniesli stodycze (by¢ moze rodzimej
proweniencji).

8. Uhonorowanie biesiadnikéw bukietami kwiatow przy dzwigku
melodii 1 w towarzystwie wystepow kuglarzy.

9. Tance, w ktorych uczestniczyt Joan de Cleéves.

10. Odprowadzenie goscia i jego orszaku do wyj$cia i jego pozegna-
nie (tekst katalonski: Comes, 1878: 94—102; Duran i Sampere,
Sanabre, 1930: 114—-122; Hryszko, Sasor, 2017: 192-215).

Cho¢ szczegdtowy opis tego wydarzenia zawarty w oficjalnym ce-
remoniale miejskim wydaje si¢ nieco emfatyczny, to z przedstawio-
nych punktow mozna wysuna¢ nastgpujace wnioski: spozywanie sto-
dyczy w wymiarze ceremonialnej col-lacio zyskato sztywna oprawe;
serwowaniu stodyczy towarzyszyly elementy urzedowej symboliki
miejskiej w postaci wspomnianego orta; gosciom, stosownie do ich
rangi, dwukrotnie oferowano rozne rodzaje stodyczy; ich konsump-
cja byla zwigzana z piciem wina; elementami towarzyszacymi byly
uroczysta dekoracja sali, bukiety kwiatow, dzwiek muzyki, popisy
kuglarzy, a nade wszystko tance — te ostatnie zamykaty program ofi-
cjalnej wizyty.

Te i inne przyktady wyraznie dowodza, ze w okresie od lat 70.
XIV wieku do schytku lat 30. nastepnego stulecia w Barcelonie w pet-
ni wyksztatcit si¢ zwyczaj spozywania stodyczy w ramach lekkiej
przekaski zwanej col-lacio. W miar¢ uptywu czasu zyskata ona na
randze i znaczeniu i wpisata si¢ w poczet ceremonialnych dziatan
tamtejszej rady miejskiej zwigzanych z honorowaniem oficjalnych
gosci przybywajacych do Barcelony. Co wigcej, ilos¢, jakos¢ i roz-
norodno$¢ serwowanych stodyczy w przestrzeni publicznej staly sie
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waznym instrumentem polityki propagandowej barcelonskiej Rady
Stu, stanowigcej reprezentacje bogatego patrycjatu stolicy Katalonii’.

Dotychczasowy stan badan nie pozwala jednoznacznie stwierdzié,
kiedy 1 w jakiej formie uroczyste przekaski ze stodyczami dotarty na
dwor wladcow Korony Aragonii. Jedno jest pewne: jak zaswiadcza-
ja zrodia, juz ostatni przedstawiciele rodzimej katalonskiej dynastii
(Piotr IV Ceremonialny, Jan I Mysliwy czy Marcin I Ludzki) darzyli
stodycze duzag estyma i wprowadzili je nawet do oficjalnych obrze-
dow, czego przyktadem moze by¢ ceremoniat koronacyjny Piotra [V
Ceremonialnego (1336-1387), gdzie zaznaczono, ze podczas dlugiej
uroczystosci koscielnej koronowana para krélewska winna posilac si¢
stodyczami (Maranges, 1998: 29; Gonzalez Hurtebiese, 1907: 169,
172, 174; Girona i Llagostera, 1913—1914: 553). Z kolei inni wladcy
spozywali stodycze wystawione w komnatach krolewskich, o czym
informuja nas stosowne zrddta (Gonzalez Hurtebiese, 1907: 148—
188; Girona i Llagostera, 1913—1914: 553). Niestety brak wzmianek
o tym, czy we wspomnianych uroczystych przekaskach uczestniczyli
poprzednicy Alfonsa V Wspaniatomyslnego i on sam w pierwszych
latach swojego panowania.

2. Slodycze i zwyczaj stodkiej przekaski na ziemiach wloskich do
czasow Alfonsa V Wspanialomys§Inego

Jak mozna sgdzi¢, produkcja i spozywanie stodkich medykamentow
na terenach wloskich mialy jeszcze starsza tradycj¢ niz na obszarach
katalonskich. Wynikato to z szeregu czynnikow. Wsrod nich istot-
ng role odgrywato zaangazowanie kupcéw wioskich w handel dale-
kosigzny, w ktorym cukier uchodzit za jeden z istotnych towarow.
Kupcy wloscy, gtownie Wenecjanie i Genuenczycy, sprowadzali
go z Bliskiego Wschodu, Cypru, a w XV wieku z Granady, Madery
1 Wysp Kanaryjskich (Plouvier, 1999: 201; Kuhne-Barabant, 1997: 60;
Ouerfelli, 2008: 541-542). Osobne miegjsce zajmowata dostgpnosé

7 Szerzej ten temat zostal omowiony w pracy: R. Hryszko, op. cit., s. 214-216.
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poszczegblnych sktadnikow w postaci owocow i warzyw lub ,,produk-
tow lesnych”, pochodzacych z miejscowego zaplecza surowcowego.

Roéwniez w odniesieniu do panstw wioskich trudno jednoznacznie
wskazaé, kiedy stodkie wyroby tamtejszych aptekarzy — speziari —
zaczeto uznawac za stodycze. Wydaje sie, ze proces ten dokonat si¢
co najmniej w XIII wieku i moégt by¢ bezposrednio zwigzany ze wzro-
stem spozycia cukru i coraz wigkszym zapotrzebowaniem na produkty
wytwarzane na jego bazie. O takim wilasnie zjawisku pisat mediolanski
medyk Maino de Maineri (1290/1295-1365/1368), znany takze jako
Maginus Mediolanensis, w swoim dziele pt. Liber regiminis sanita-
tis, ktore powstato w Paryzu w latach 1331-13348%. W rozdziale 26
(w trzeciej czgsci swojej pracy), zatytutowanym De confectionibus et
earum usu, czytamy:

Quia homines sani communiter utuntur confectionibus et ante cibum et
post, et stomacho pleno et vacuo, et tempore calido et frigido, bonum
michi videtur de confectionibus hic facere unum capitulum speciale. Scie-
num igitur quod homines communiter utuntur in sanitate forum confectio-
nibus magis ad voluntatem quam propter necessitatem [podkreslenie
moje — RH] (Regimen, 1506: XLVIII).

Stowa wloskiego medyka nie pozostawiajg ztudzen. Jego zdaniem
stodkie lekarstwa byly jedzone nie z potrzeby terapeutycznej, warun-
kowanej zaleceniami teorii humoralnej, lecz po prostu z czystego ta-
komstwa. Z drugiej strony spostrzezenie Maino de Maineriego moze
stanowi¢ dobitne potwierdzenie zmiany podejscia do stodkich lekow,
ktore juz wtedy byly traktowane jako stodycze — confetti.

Jak mozna sadzi¢, podobne zjawisko miato miejsce w odniesie-
niu do sposobow ich spozycia. Wydaje si¢, ze przybraty one forme
pewnego rytuatu, praktykowanego w okreslonym czasie i warunkach.

Pierwotnie konsumpcja stodyczy stanowita czes¢ positku. Stody-
cze jedzono przed daniami gtownymi lub/i bezposrednio po ich kon-
sumpcji, co zgodnie z zasadami teorii humoralnej miato zapewnic

8 https://www.treccani.it/enciclopedia/maino-maineri_(Dizionario Biografi-
co), 10.11.2019.
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rownowage humoralng organizmu. O takich formach i okoliczno-
$ciach spozywania stodyczy na terenach wtoskich informuja nas
XIV-wieczne zrodla historyczne, w ktorych zamieszczono opisy uro-
czystych przyje¢ zwiazanych z celebrowaniem waznych wydarzen
w zyciu jednostki badz danej wspolnoty. Do takich wtasnie nalezaty
uczty z okazji pasowania na rycerza Francesca Bandinellego, ktore
miaty miejsce w Sienie w 1326 roku. Jak zaznaczono w zrddle, w trak-
cie przyjec serwowano confecti di nangi e di rieto (Benporat, 2001: 35,
126; Benporat, 2005: 73; Hryszko, 2013: 242). W podobnym kontek-
Scie stodycze i wino pojawialy si¢ podczas analogicznej uroczystosci,
ktora miata miejsce we Florencji w 1388 roku na cze$¢ Giovanniego
Panciatichi (Benporat, 2001: 136; Benporat, 2005: 73; Hryszko, 2013:
242-243). Jak mozna sadzi¢, w obu wypadkach konsumpcja stodyczy
mogta mie¢ tradycyjne uzasadnienie wynikajace z zasad teorii humo-
ralnej, cho¢ z drugiej strony z pewnoscia byta podyktowana opisanymi
powyzej wzgledami.

Z czasem spozycie stodyczy taczono z winem i w takim ksztalcie
konsumpcja obu produktéw stopniowo oddzielata si¢ od pozostatych
elementow uczty, stajgc si¢ autonomiczng przekaska, cho¢ pierwotnie
nieobdarzong wlasng nazwa. Dla przyktadu, bohaterowie poszczegol-
nych nowel Dekameronu Giovanniego Boccaccia wielokrotnie posi-
lajacy si¢ winem i slodyczami na og6t czynili to w ramach rozryw-
ki i wypelnienia czasu wolnego (Boccaccio, 1975: 30, 45, 48, 88,
171, 227).

Z kolei wzmianki zrodtowe odnoszace si¢ do spozywania stodyczy
na gruncie florenckim w pierwszych dekadach XV wieku zdaja si¢
wskazywac, ze stodkim produktom tamtejszych speziari zaczgto nada-
wac nowe znaczenie. Obok dotychczasowej roli zwigzanej z konsump-
cja na ptaszczyznie prywatnej, stodycze weszty do przestrzeni publicz-
nej jako jeden z elementow §wietowania uroczystosci. W tym wtasnie
kontekscie stodycze najwczesniej pojawity sie zardéwno z przeznacze-
niem do bezposredniej konsumpcji, jak i w charakterze podarunkow,
ktore miejscowe wladze wreczaly prominentnym osobom przybywa-
jacym do stolicy Toskanii. Swiadcza o tym rézne rodzaje stodkosci
(pinocchiati rossi, bianchi, dorati, 12 torte di marzapane in su dui assi
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d’abeto), jakie ofiarowano papiezowi Marcinowi V (1417-1431) pod-
czas jego wizyty we Florencji w 1418 roku (Benporat, 2007: 48—-49).
Wzmianki o stodyczach w takiej roli znajdujemy tez w dzienniku,
ktorego autorem jest Bartolomeo del Corazza. I tak 19 czerwca 1429
roku 16 scatole di confetti, tregea, pinocchiati e zuchata, 4 torte di
marzapane ofiarowano przybylemu do Florencji ksieciu Salerno, An-
tonio Colonnie, ktory byt krewnym 6wczesnego papieza Marcina V
(Corazza, 1894: 281). Natomiast w odniesieniu do wydarzen z 1434
roku, Corazza odnotowat, ze stodyczami i innymi produktami kon-
sumpcyjnymi byli podejmowani poszczeg6lni kardynatowie przyby-
wajacy do Florencji (Corazza, 1894: 288). Jak mozna sadzi¢, w tym
ostatnim wypadku stodycze zostaty bezposrednio skonsumowane
w ramach przyjecia.

Swiadectwa zrodlowe z kregu florenckiego pozwalaja nam uchwy-
ci¢ jeszcze jedng role stodyczy. Ot6z w nieznanym blizej okresie, na
przetomie XIV i XV wieku lub w pierwszych dwoch dekadach XV
stulecia, spozywanie stodyczy zaczgto wigza¢ z balami i turniejami.
Jedna z najwcze$niejszych wzmianek zrodlowych dotyczacych tego
zagadnienia pochodzi z 2 lutego 1420 roku. W tym bowiem dniu sto-
dycze pojawity si¢ podczas rozrywek organizowanych przez wtadze
Florencji dla mieszkancoéw miasta, tj. podczas balow czy turniejow,
ktore odbywaty si¢ w czasie karnawatu na piazza dei Signori. Jak
czytamy w diariuszu Bartolomea del Corazzy:

E per molto ballare deierono due volte con confetti: venivano giovani 22
con 22 confettiere piene di triggiea e pionocchiati, e con nobli vini, e poi
I’ultima volta, cio¢ la terza volta, con zuccherini. Poi, dato I’onore, fecino
giostre in sulla detta piazza... (Corazza, 1894: 276).

Podobny rodzaj rozrywki wtadze florenckie zapewnity mieszkan-
com miasta juz kilkanascie dni p6zniej, tj. 26 lutego 1420 roku. W tym
wypadku cytowany powyzej Bartolomeo del Corazza nie odnotowat
poczestunku ze stodyczami, co jednak nie wyklucza mozliwosci ich
serowania (Corazza, 1894: 276).

Opisany zwyczaj publicznego $wigtowania kultywowano rowniez
w pozniejszych latach. Wiadze florenckie wydawaty bowiem uroczyste
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bale, podczas ktorych serwowano stodycze, rowniez z okazji wizyt pro-
minentnych gosci. Jak podaje w swoim dzienniku Francesco di Tom-
maso Giovane, w pazdzierniku 1435 roku z okazji wizyty we Florencji
stynnego wowczas kondotiera Francesca Sforzy na florenckim Piazza dei
Signori zaplanowano organizacj¢ balu i w zwigzku z tym wiadze florenc-
kie poczynity spore zakupy stodyczy. Jak zanotowal wspomniany autor:
»Pagano loro alle spese del Commune per lo stecato fior. 10, e libbre
245 di pinochiati orientali e dori e fiaschi 90 di trebbiano e tutte spese di
portalovi e altre cose necessarie” (Corazza, 1894: 290, przyp. 3). Nieste-
ty padajacy deszcz skutecznie uniemozliwil organizacje przedsiewziecia
w przewidzianym terminie (13 pazdziernika 1435 roku), a Bartolomeo del
Corazza nie zanotowal, czy i kiedy skonsumowano stodycze zakupione
na t¢ uroczystos$¢ (Corazza, 1894: 280).

Warto podkresli¢, ze zwyczaj spozywania stodyczy w trakcie balow
1 turniejow w stolicy Toskanii byt kontynuowany réwniez w pdznie;j-
szym czasie. Szczegdtowych informacji dostarcza nam anonimowy
poemat pt. Terze rime in lode di Cosimo de’ Medici e de’ figliuoli
e dell’onoranza fatta I’anno 1459 al figliuolo del duca di Milano e al
Papa nella loro venuta a Firenze (Newbigin, 1459: 92, 101-103). Na
podkreslenie zastuguje fakt, ze anonimowy autor tego poematu, opi-
sujac przebieg balu i turnieju, wyraznie zaznacza, ze przerywnikiem
w rozrywce byta konsumpcja stodyczy w ramach colazione. Ponadto
na uwage zastuguje ceremonialne wniesienie stodyczy. W poemacie
zostato ono przedstawione w nastgpujacy sposob:

E, conclusive, ballossi un’altr’ora
ed ordinossi un’altra collazione
come la prima: e fu pitt magna ancora!

perch’ebbe ’usat’ordine e ragione,
ma, doppo le quaranta confettiere
pien’ della nominata confezzione,

quattro gran’ zane si potér vedere
dorate e portate alto da scudieri,
colme di pinnocchiati, al mio parere.
(Newbigin, 2011: 103)
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W 1433 roku w okolicach Florencji znalazt si¢ orszak Zygmunta
Luksemburskiego, ktory zmierzal na koronacj¢ cesarska do Rzymu.
Jak zaznacza Vespasiano da Bisticci, przyszly cesarz skierowat swo-
ich postéw do miasta nad Arno. Wystannicy cesarscy zostali przyjeci
z wielka pompa, a z okazji ich przybycia urzadzono publiczny bal,
w ktorym wzieta udziat miejscowa mtodziez. Elementem $wigtowa-
nia stata si¢ una bellissima collazione, ktora nastapita bezposrednio
po tancach ,,Ballato per lungo spazio, fu ordinata una bellissima col-
lezione, e fuori dell’ordine di portare le collezioni in simili feste”
(Vespasiano da Bisticci, 1859: 541-542)°.

Przytoczone powyzej przyktady, cho¢ odnoszace si¢ jedynie do
kregu florenckiego, pozwalaja stwierdzi¢, Zze na obszarach panstw wilo-
skich w XIV wieku i pierwszych dekadach nastgpnego stulecia stop-
niowo urozmaicano formy spozywania stodyczy. Z drugiej strony kon-
sumpcja stodyczy zostata Scisle powigzana z podniostymi chwilami
w zyciu jednostek i zbiorowosci. Nabyla rowniez nimbu wyjatkowosci
i stala si¢ instrumentem, za pomocg ktérego mozna bylo podkresli¢
uroczysty czy ludyczny charakter danego wydarzenia. W tym miejscu
godny odnotowania jest fakt, ze w przytoczonych powyzej zrodtach
dotyczacych wydarzen sprzed 1442 roku uzycie terminu colazione
w odniesieniu do stodkiej przekaski jest stosunkowo rzadkie. Czy
moze to stanowi¢ przestanke do tezy, ze dopiero przejgcie tronu ne-
apolitanskiego przez Alfonsa V Wspaniatomys$lnego stato si¢ istotnym
asumptem do upowszechnienia zwyczaju colazione i to w skrajnie
ostentacyjnej i ceremonialnej formie? Chcac odpowiedzie¢ na tak sfor-
mulowany problem badawczy, konieczna jest uwazna analiza zrodet
opisowych odnoszacych si¢ do tego zagadnienia.

? Interesujacy nas przekaz Vespasiana da Bisticci dotyczy Alessandry de Bardi.
To wlasnie ta przedstawicielka moznego rodu florenckiego zajmowata si¢ serwo-
waniem mis petnych stodyczy, co, jak zaznaczyt autor, stanowito do$¢ osobliwg
sytuacje: ,,per la sua destrezza fu ordinato che la Alessandra [de’ Bardi] pigliassi
in mano una confettiera piena di confetti, e portassegli lei agli ambasciadori, con
una tovagliuola di Rensa in sulla spalla” (Vespasiano da Bisticci, 1859: 543).
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3. Slodycze i zwyczaj stodkiej przekaski w kregu Alfonsa V
Wspanialomys$lnego po zdobyciu Neapolu w 1442 roku

Z pewnoscig z opisanym powyzej ceremoniatem miejskim Barcelony
musiat si¢ zetkng¢ Alfons V Wspaniatomyslny. Nie wiemy, czy on sam
brat udziat w uroczystych col-lacions jeszcze przed zaangazowaniem
sie w sprawy wtoskie, cho¢ wydaje si¢ to catkiem prawdopodobne.
Na korzys¢ tej hipotezy przemawia fakt, ze na potrzeby konsump-
cyjne wiadcy w kolejnych latach byly zamawiane réznego rodzaju
stodycze (problem ten zostat omowiony w odr¢bnym miejscu, zob.
Hryszko, 2019: 141). Z pewno$cig aragonski monarcha nie ignorowat
ich roli, a nade wszystko potencjalnego wydzwigku propagandowego,
jaki towarzyszyt stodyczom. Dobitnym tego przyktadem jest fakt, ze
26 lutego 1443 roku w pierwsza rocznice zdobycia Neapolu, podczas
uroczystego pochodu orszaku triumfalnego, upamigtnionego po latach
na tuku triumfalnym wkomponowanym w jedng z bram Castel Nuovo,
stodycze byly niesione w misach przez 400 mtodziencow. Opis tego
wydarzenia zamies$cit anonimowy autor w swojej relacji pt. Come lo
Re Alfonso d’Aragona entro alla citta di Napoli col carro trionfale,
gdzie po przedstawieniu orszaku triumfalnego, w ktorym uczestniczyt
sam krol Neapolu, czytamy:

Poi seguita la vittoriosa e felice entrata, passato lo primo e principale Arco
triomfale del Mercato, dove sta, e allora stava, la scaturiente fontana di
aqua limpida e chiara: ivi all’entrare furo[no] circa 400 giovani con
gran numero di piatti d[i] diversi confetti [moje podkreslenie — RH],
con calze e giupponi colla divisa di casa d’Aragona, con una calza di
color verde, la manca, e I’altra calza dritt[a] mezza bianca mezza rossa
(Anonim, 1908a: 479-480).

Powyzszy opis wydaje si¢ jednoznacznie wskazywac na fakt, ze
w wymiarze instrumentéw propagandowych stodycze zajety niezwy-
kle wysoka pozycj¢. Jak mozna sadzi¢, nie wystarczata tu sama ilos¢,
nowy wladca Krolestwa Neapolu nadat konsumpcji stodkosci nowy
wymiar. Szczego6lnie przydatna w tym kontekscie byta stodka prze-
kaska, czyli col-lacio.
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Chronologicznie najwczesniejsze informacje odnoszace si¢ do in-
teresujacego nas zagadnienia pochodzg z 1443 roku i zostaty zawarte
w relacji jednego z przedstawicieli wtadz miejskich Barcelony prze-
bywajacych w otoczeniu Alfonsa V Wspanialomyslnego.

W liscie z 4 kwietnia 1443 roku skierowanym do barcelonskie;j
Rady Stu poset Antoni Vinyes opisatl okoliczno$ci pertraktacji dyplo-
matycznych dotyczacych planowanego matzenstwa witadcy Ferrary,
Leonella d’Este (1407—1450) z jedna z corek wiadcy Neapolu. Choé
sam przekaz byt stosunkowo lakoniczny, to posel barcelonski odno-
towal, ze po zawarciu porozumienia pod wieczor zostata wydana uro-
czysta przekaska ze stodyczami (,,E fetes les cartes se féu aqui gran
collacio”, Madurell Marimon, 1963: 227, n. 169).

Kontekst dyplomatyczny nie jest jedyna plaszczyzna, w ktorej po-
jawia sie termin col-lacio. Osobne miejsce zajmowat grunt rodzinny
samego wiladcy. Oto bowiem ze wzmianki innego posta barcelonskie-
go dowiadujemy sig, ze tego typu przyjecie zostato zorganizowane
2 sierpnia 1450 roku na Zamku Kapuanskim (Castel Capuano) w Ne-
apolu z okazji chrztu wnuczki Alfonsa, Eleonory, ktora byta corka nie-
slubnego syna monarchy, Ferdynanda, zwanego Ferrante. Jak czytamy
w relacji wspomnianego posta, bezposrednio po ceremonii kosciel-
nej jej uczestnicy zgromadzili si¢ w wielkiej sali tamtejszego zamku.
Posrodku zostat ustawiony tron krolewski, na ktorym zasiadt Alfons
V Wspanialomys$lny. Po obu stronach wladcy przygotowane miejsca
zajeli zardbwno krewni monarchy, jak i cztonkowie jego dworu. Uro-
czystos¢ rozpoczely tance ,,a la usanca de aquesta terra”, czyli miej-
scowe, tj. neapolitanskie. Po ich zakonczeniu, jak relacjonowat poset,
»fou feta en la dita sala, gran collacié de confits de sucre a tothom
generalment”. Ostatnim punktem uroczystosci byly tance ,,a la guisa
nostrada” (Madurell Marimoén, 1963: 311, n. 249).

Niewatpliwie na uwage zastuguje fakt, ze po raz kolejny w relacji
poselskiej zostal uzyty zwrot gran col-lacié. Jak mozna sadzi¢, za-
stosowanie desygnatu gran miato bez watpienia na celu podkreslenie
uroczystego charakteru przyjecia. Z drugiej strony mogto by¢ wska-
zaniem typu przekaski ze stodyczami, w ktorej istotna rolg odgrywa-
ly zardwno jakos$¢ i ilos¢ oferowanych stodyczy, jak i zastosowana
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oprawa. Cho¢ obie relacje sa stosunkowo lakoniczne, autorzy wyraz-
nie zaznaczaja elementy ceremonialne oraz oddaja podniosty klimat
obu wydarzen. Co si¢ tyczy drugiego opisu, mozemy znalez¢ analogie
z zaprezentowanym powyzej przebiegiem uroczystego podjecia prze-
kaska ze stodyczy Joana de Cléve podczas jego pobytu w Barcelonie
10 lat przed opisang uroczystoscia na Zamku Kapuanskim w Neapolu.
W czasie jednej i drugiej ceremonii konsumpcji stodyczy towarzyszy-
ly tance, z tym ze podczas tej drugiej najpierw miaty miejsce tance
miejscowe, a pozniej katalonskie. Takie zestawienie miejscowych oby-
czajow z tymi wyniesionymi z ojczystej ziemi moze by¢ swoistym
dowodem na przenikanie si¢ réznych elementoéw kulturowych oraz
wzbogacenie miejscowe]j obyczajowosci o naplywowe elementy.

Przytoczone przyktady wyraznie dowodza, ze uroczysta przeka-
ska ze stodyczy wraz z cala ceremonialng oprawg stata si¢ nowym
sktadnikiem neapolitanskiej kultury dworskiej. Z drugiej jednak strony
wprowadzenie konsumpcji stodyczy w ramach autonomicznego po-
sitku i zastosowanie odpowiedniej oprawy stato si¢ nowym elemen-
tem propagandy stosowanym przez Alfonsa V Wspaniatlomyslnego po
ostatecznym zdobyciu wladzy w Krolestwie Neapolu w 1442 roku.
W tej perspektywie nie dziwi fakt, ze zarbwno stodycze, jak i uro-
czysta, ceremonialna forma ich konsumpcji odgrywaty istotng rolg
podczas wizyty w Neapolu Fryderyka III Habsburga (1452—-1493).
Sam fakt przyjazdu niemieckiego wiadcy do stolicy Krélestwa Neapo-
lu stwarzat dla Alfonsa V Wspaniatomys$lnego doskonata okazje nie
tylko do utwierdzenia przysztych sojuszow politycznych, lecz takze
do ostentacji bogactwa gospodarza.

Jak mozna sadzi¢, wladca Korony Aragonii, a zarazem krol Ne-
apolu, w petni wykorzystal nadarzajaca sie okazje. Swiadectwo tego
znajdujemy w licznych przekazach zrodlowych, ktore wyszty spod
pior humanistow zwigzanych z neapolitanskim dworem. Z naszego
punktu widzenia na szczegdlng uwage zaslugujg dwie relacje odno-
szace si¢ do wzmiankowanego powyzej zagadnienia.

Pierwsza z nich to przekaz zawarty w katalonskoj¢zycznym prze-
ktadzie dzieta Antonia Beccadellego, zwanego Panoramita (1394
1471), pt. Dictis et factis Alfonsi regis. Autorem wspomnianego
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przektadu jest Jordi de Centelles, ktéry swoje ttumaczenie opatrzyt
tytutem Dels fets e dits del gran rey Alfonso i miejscami uzupelnit
o zdania wtasnego autorstwa. Cho¢ oba przekazy wyraznie wskazuja,
ze wizycie cesarza Fryderyka III w Neapolu towarzyszyt podniosty
nastrdj, to relacja Centellesa wydaje si¢ bardziej konkretna, lecz niepo-
zbawiona panegirycznej otoczki. Jak zaznacza katalonski autor, jedng
z rozrywek, jakie zapewniono Fryderykowi 111, byto uroczyste polo-
wanie, ktore wiadca Neapolu zorganizowatl dla cesarza i jego orszaku.
Aktywno$¢ towiecka zostata potaczona z uczestnictwem w wystaw-
nych przyjeciach. O skali tych ostatnich miat §wiadczy¢ fakt, ze —
zgodnie z przekazem autora — do stotu zasiadto sze$¢ tysigey ludzi,
ktorzy spozywali rozmaite rodzaje migs, w tym ptactwo towne oraz
znaczne ilosci wina. Dopiero pod koniec swojego przekazu Jordi de
Centelles zaznacza, ze ,,przekaska z rozmaitych stodyczy pokrywata
ziemi¢” (,,la col-latio de diversos confits cobria la terra”, Beccadelli,
1990: tekst tacinski: 256, 258, tekst katalonski: 257, 259).

Z kolei inny wybitny humanista, Vespasiano da Bisticci (1422—
1498), w swojej pracy poswieconej 103 osobom zyjacym w XV stule-
ciu (wyd. 1859, pt. Vite di uomini illustri di XV secolo) zwrocit uwage
zardwno na wydatki zwigzane z przyjeciem orszaku gosci, wspomnia-
ne polowanie, jak i na kwestie odnoszace si¢ do biesiadowania. Flo-
rencki humanista pisat:

Fevvisi uno desinare, che nella principale citta d’Italia non si sarebbe
potuto fare: in ogni luogo dove si mangiava, ch’erano infiniti luoghi, si
mangiava in ariento; le vivande isplendidissime; confetti, non solo n’ave-
va chi ne voleva, ma egli si gittavano via, d’ogni ispecie che si possono
pensare [podkreslenie moje — RH]. Eranvi piu fontane per quella cam-
pagna ordinate, che gittavano chi greco, chi moscatello e chi vermiglio
d’ogni ragione e tutti vini solenni; ed erano a ogni fonte tazze d’ariento,
e uomini vi stavano, e andavanvi a bere chi voleva; quegli tedeschi se ne
fornivano come si debbe (Vespasiano da Bisticci, 1859: 66—67).

Jak zaznaczono w cytowanym powyzej tekscie, autor przekazu wy-
raznie zaznaczyl, ze ilo§¢ 1 roznorodnos$¢ stodyczy staty sie kolejnym
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instrumentem, przy pomocy ktorego krol Neapolu, nie liczac si¢
z kosztami, zaprezentowal cesarzowi swoje bogactwo.

Z naszego punktu widzenia na uwage zastuguja jeszcze inne zro-
dta. Pierwsze z nich to anonimowy opis wizyty Fryderyka III w Ne-
apolu, pt. Come lo Imperatore Federico entro a Napoli e poi lo 4 di
entro I’Imperatrice in Aversa. Opis jest niezwykle szczegdtowy. Autor
niemal w reporterski sposob zrelacjonowal pobyt cesarza w Neapolu
i opisat precyzyjnie kolejne atrakcje, jakie dla cesarza i cztonkow jego
orszaku przygotowat krol Neapolu. Zupetnie pominat jednak opis uczt.
Wspomniat jedynie, ze konie cesarskie biorace udziat w turniejach
1 wyscigach zamiast paszy otrzymaty cukierki kolendrowe i stody-
cze cukrowe, co — jak mozna wnioskowa¢ — stanowito rodzaj nagro-
dy za wysilek tych zwierzat w turniejach i wyscigach. (,,a li cavalli
dell’Imperatore, o della Imperatrice, e Re con sua compagnia, fu data
biava di coriandoli e confetti di zuccaro”, Anonim, 1908b: 487).

Z kolei w jednym z listow do krola Alfonsa V Afrykanczyka (1449—
1481) datowanym na 18 kwietnia 1452 roku portugalski poset pisat:

Senhor, da hi dous dias, ou tres, determinou o Emperador de fazer copu-
la carnal de matrimonio com vossa Irmaa. Este dia, acabadas as justas,
foram cear, e acabada a cea, vieram todos por vossa Irmaa, ¢ levarad-na
a casa do Emperador, e dansaram em sua salla quasi huma hora, e veyo
collacad maior, que a de Fernad Serveira, que com tres patos dizia que se
fartaria muy bem, e langarsehia na cama, o Emperador partiose da danga,
antes da colagad, e foise a sua camara, e acabada a dita colagad, levou El
Rey a ditta Senhora aquella mesma camara com poucos, salvo mulheres,
e acharad-no ja langado, vestido entre os leng¢des, e tomarad vossa Irmaa,
e langarad-na na cama com elle tambem vestida, e cobrirad-lhe as cabegas,
e beijarad-se, ¢ feito isto, levantarad-se e tornou-se a ditta Senhora a sua
camara, e ficou o ditto Senhor na sua, e isto foy assim feito 4 uzanga da
Alemanha, porque assy foy acordado com El Rey de se fazer (Sousa,
1739: 642-643).

W $wietle informacji zawartych w powyzszej relacji mozemy
stwierdzi¢, ze poset portugalski relacjonowat swojemu wladcy szcze-
g6ty nocy poslubnej krélewskiej siostry i szwagra. Co si¢ tyczy spraw,
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ktore bezposrednio nas interesuja, to nalezy podkresli¢, ze gdy cesarz
skonczyt wymierza¢ sprawiedliwos¢, najpierw zorganizowano uczte,
a pozniej tance, ktore trwaly pot godziny. Po ich zakonczeniu miata
miejsce collagadé maior. Wydaje sig, ze autor relacji uzyt tego okre-
slenia w odniesieniu do wystawnego poczgstunku, podczas ktorego
serwowano stodycze. Z danych zawartych w powyzszej relacji wyni-
ka, Ze cesarz nie uczestniczyt w tancach ani we wspomnianym pocze-
stunku, brali w nim udziat tylko krél Neapolu i cesarzowa Leonora. Ta
ostatnia zostata odprowadzona do komnaty, w ktorej przebywat cesarz
oczekujacy na moment konsumpcji §wiezo zawartego matzenstwa.

Analiza powyzszych przyktadéw uprawdopodobnia teze, ze fak-
tycznym propagatorem idei ceremonialnych przekasek ze stodyczy byt
Alfons V Wspanialomyslny, a nie jego wnuk, Alfons II, jak twierdzili
Claudio Benporat i Enrico Carnevale Schianca (Benporat, 2007; Car-
nevale Schianca, 2011: 168). Jak mozna sadzi¢, ten bledny poglad zro-
dzit si¢ z nieuwaznego odczytania fragmentu traktatu De convivencia,
autorstwa Giovanniego Pontana (1426—-1503), wybitnego humanisty
i mysliciela zwigzanego z dworem neapolitanskim (Pontano, 1518:
14; Benporat, 1999: 15-16; 2001: 93-99; 2001a: 10-16; 2007: 45-58).
Informacje dotyczace stodkiej przekaski znajduja si¢ w koncowej czg-
$ci dzieta, w rozdziale VI De secunda mensa (Pontano, 1999: tekst
facinski: 262, 264, tekst wloski: 263, 265) i rozdziale VII De convitis
honoris gratia susceptis (Pontano, 1999: tekst tacinski: 262, 264, tekst
wloski: 263, 265).

Analiza zawartych tam informacji pozwala na nowg interpretacje
danych odnoszacych si¢ do stodkich przekasek. Ot6z w rozdziale VI
swojej pracy Pontano, wymieniajac Alfonsa jako tego, ktory wpro-
wadzit (w domysle: dawniej) zwyczaj wystawnych przekasek, ktore
dzi$ nazywany colazione (,,in comessatiunculis, quas hodie collationes
vocant”), wskazuje na Alfonsa V Wspaniatomyslnego, a nie jak do-
tychczas sadzono Alfonsa II, zmartego tuz przed powstaniem dzieta.
Po wtore, mozna sadzié, ze autor odwotat si¢ do powszechnej pamig-
ci o entuzjazmie wspomnianego wtadcy do tego typu przedsiewzieé:
»elusque rei initium coepit ab Alfonso cuius in hac, ut in ceteris splen-
doris partibus, magnum studium fuisse cognovimus” (Pontano, 1999:
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tekst tacinski: 262, 264, tekst wloski: 263, 265). W podobnym duchu
mozna zinterpretowa¢ drugi z wymienionych fragmentow, na co zresz-
ta jednoznacznie wskazat wspotczesny wydawca oryginatu tacinskiego
i przektadu na jezyk wtoski — Francesco Tateo (Pontano, 1999: 271).

skeskosk

Podsumowujac niniejsze rozwazania, mozna sformutowaé wnioski,
ktore zostaly ujete w ponizszych punktach.

Po pierwsze, zwyczaj stodkiej przekaski, ktory rozwinat si¢ w kre-
gach klasztornych, prawdopodobnie na przetomie XIII i XIV wieku
przeniknat do §wiata ludzi §wieckich. W tym kregu bardzo szybko
uzyskal uznanie i cieszyt si¢ sporg popularnoscig. Cho¢ pierwotnie
przekaska byly nazywana mianem collatio, to w zrodtach pisanych nie
zawsze wystepowala pod ta nazwa. Wydaje sie, ze wzmianki o spo-
zywaniu stodyczy 1 wina sg niczym innym jak wtasnie wspominana,
cho¢ niewymieniong z nazwy przekaska.

Po wtére, wzmiankowana przekaska byta pierwotnie praktykowana
na gruncie prywatnym, a z czasem stata si¢ elementem uroczystosci
o charakterze publicznym. Jak mozna s3dzi¢, niniejszy transfer do-
konat si¢ chronologicznie najwczesniej na terenach Korony Aragonii
w drugiej potowie XIV wieku i miat miejsce w srodowisku miesz-
czanskim Barcelony. Zachowane przekazy zrodtowe potwierdzaja, ze
zwyczaj przekaski uzyskat oprawe ceremonialng i byt praktykowany
podczas wizyt oficjalnych gosci — arystokratow, dostojnikow swiec-
kich i duchownych czy tez koronowanych gtow badz cztonkow ich
rodzin. Co najmniej do przetomu lat 30. i 40. XV wieku nieodtacz-
nym elementem celebracji wspomnianej przekaski stat si¢ odgornie
ustalony rytuat, ktorego statym elementem byty tance. Tym samym
stodka przekaska uzyskata wymiar reprezentacyjny i stata si¢ instru-
mentem ostentacji bogactwa, a same stodycze — istotnym narzgdziem
propagandowym.

Po trzecie, ostentacyjny i reprezentacyjny wymiar stodkiej przeka-
ski zostat przejety przez kregi dworskie wtadcow Korony Aragonii.
Cho¢ kwestia ta wymaga dalszych badan zrédtowych, wydaje sie,
ze proces ten dokonat si¢ najpozniej we wezesnym okresie rzadow
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Alfonsa V Wspaniatomyslnego, ktory zasiadt na aragonskim tronie
w 1416 roku.

Po czwarte, zaangazowanie wspomnianego wtadcy w walke o pa-
nowanie w Krélestwie Neapolu w latach 20. 1 30. XV stulecia stalo si¢
okazjg do przeszczepienia na grunt wloski stodkiej przekaski w formie
i ksztalcie wyniesionym z ojczyzny. Cho¢ ten rodzaj positku byt juz
znany w panstwach wloskich, to przed czasami Alfonsa V Wspania-
lomysinego nie stal si¢ programowym instrumentem ostentacji bo-
gactwa. Dzialania wspomnianego monarchy pozwolity wigc nadaé
mu nowy wymiar, co sprawito, ze wystawna przekaska wpisata si¢
w rytual ostentacji uroczystosci renesansowych na dworach wtadcow
wloskich schytku XV wieku i stuleci nastepnych.

Po piate, w swietle powyzszych faktow konieczne jest odrzucenie
dotychczasowego pogladu, ze zwyczaj ceremonialnej przekaski upo-
wszechnit si¢ na ziemiach wtoskich w latach 70. XV wieku. Zachowa-
ne swiadectwa zrodlowe stanowig mocng podstawe do stwierdzenia,
ze proces ten dokonat si¢ juz w latach 40. wspomnianego stulecia
dzigki wieloletnim dziataniom Alfonsa V Wspaniatomyslnego zwigza-
nym ze zdobyciem tronu neapolitanskiego i umocnieniem panowania
w Krolestwie Neapolu po 1442 roku.

Po szoéste, praktykowany przez Alfonsa V Wspaniatomyslnego
zwyczaj wystawnej stodkiej przekaski stat si¢ jednym z kilku instru-
mentéw propagandowych, wykorzystywanych przez monarchg¢ za-
rowno w polityce wewnetrznej, jak i na forum kontaktow z innymi
wladcami. Stodycze uchodzity za wyrdb luksusowy, a ich spozywanie
w roznych formach i ksztaltach stwarzato okazje do wywierania sil-
nego wrazenia na konsumentach. W takim wtasnie ksztatcie zwyczaj
propagandowej przekaski na trwate wpisal si¢ do tradycji petnego
renesansu wloskiego i stat si¢ jednym z elementoéw oddziatywania
whoskiej kultury renesansowej w Europie przetomu XV i XVI wieku.
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